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AutoChef 86

Industriell pekskdarm

12,1" stor pekskarm med anvandarvanlig design. Skarmen ar
dessutom latt att hantera dven med handskar. Det gor AutoChef 86
till ratt val oavsett om grytan betjanas manuellt eller om de manga
nya funktionerna anvands.

God synlighet fran alla vinklar och i miljoer med stark belysning
gor pekskarmen till ett bra alternativ till knappar.

Variabel tippningshastighet

Pa AutoChef 86 gar det att vilja tippningshastighet efter behov,
eftersom det ar bast att tomma en full gryta med lag hastighet,
medan en nastan tom gryta kan tippas lite snabbare. Nar grytan
ska tippas tillbaka ska det oftast goras sa snabbt som mojligt.

Slider-funktionen ger en helt ny kdnsla nar man styr grytans
tippning, eftersom tippningshastigheten forandras snabbt
och precist bara genom att man flyttar fingret lite.

Temperaturstyrd
vattenpafylining

Med TempGuard gar det att faststalla matens lagsta temperatur,
vilket innebar att vattnet automatiskt tillsatts i mindre mangd.
Darigenom kan maten forbli kokande eller hallas 6ver en kritisk
grans under vattenpafyliningen. Det gors automatiskt utan att
anvandaren maste gora nagot mer.
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Ergonomisk tomning
i lika stora portioner

Att tdmma grytan kan vara tidskravande och tungt, men
kantinhallaren och EasyDos underlattar arbetet avsevart.
Kantinen satts pa den rorliga hallaren som forblir vagratt
nar grytan tippas. Med EasyDos véljer man 6nskad mangd
per portion och vid varje tippning halls den dnskade
mangden upp i kantinen.




Innovativ som ingen annan gryta och precis sa lattanvand som du alltid har 6nskat.
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Energispartips

EcoAssistent hjdlper anvandaren
att undvika onddig energifor-
brukning. Med meddelanden
om att stanga locket eller sénka
temperaturen kan anvandaren
fa hjalp att sanka energiférbruk-
ningen med upp till 50%.

Det gors helt utan extra tids-
forbrukning eller paverkan pa
varken process eller resultat.

Dataloggning

Det gar att logga data automa-
tiskt eller sa kan loggningen
startas manuellt med en enkel
knapptryckning.

Forutom temperatur och tid visar
BatchLog-rapporten dven energi-
och vattenférbrukning samt hur
mycket energi som har gatt till
spillo och hur det hade kunnat
undvikas.

Det gar att se och hamta all data
i Jonis onlineportal som kan 6pp-
nas pa dator eller lasplatta.

Overall consumption

1.040 liter
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Joni Online
Portal

Nar man loggar in pa Jonis
onlineportal gar det att
avldsa data om temperatur,
energiférbrukning och
anvandning.

Det gar att skicka recept,
egna omrdrningsprogram,
rengdringsprogram och
snabbvaljaren QuickSet till
grytan.

Analys av energi- e
forbrukningen I I I |

Hamta data fran Energy Analytics och se bade hur mycket

15.2 14

O

vatten och energi grytan har anvant, men daven hur mycket som
hade kunnat sparas med EcoAssistent. Det kan inga i kostnads-
redovisningen och hjalpa koket att uppna ambitidsa klimatmal.

Recept B

Pa Jonis onlineportal kan du skriva in dina recept direkt i grytans kokbok.
Forutom att grytans funktioner kan anvandas automatiskt kan du lagga
in information om ingredienser, tips och anvisningar, t.ex. om hur man

kontrollerar maten. Allt kommer upp pa grytans skarm vid ratt tidpunkt -
och ingredienserna anpassas automatiskt. o

Hela processen dokumenteras i grytans BatchLog och kan anvandas for
dokumentation, klimatredovisning och kvalitetssakring.




Energieftektivitet

Var snall mot miljon och valj grytor med bdsta méjliga energieffektivitet.
Jonis grytor tillhor de mest energieffektiva och ligger, beroende pa storlek,
pa mellan 93% och 97% matt utifran EFCEM-standarden.

Styrningen minimerar energisvinn genom att hjalpa anvandarna
anvanda mer klimatvanliga tillvdgagangssatt. Pa Janis onlineportal gar
det dessutom att analysera energiférbrukningen.
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